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Table 3 Appearance of Heat Resistant Clostridium Welchii (100°C, 1 hr)
~ Month
6 7 8 g 10 11 1 2 3
Instm
K 013 1714 3./12 8/14 813 1.4 2713 210 6/14
Children #
UT—1 UT—3 UT—6 UT—T7 UT—1 UT=1 UT=1 WT-=5
T13=12, T3 =1 TI3=1 Te=il LN =1
Adults 1./6 1/8 1/6 2/6 4/6 2/6 0./5 4/6 1/6
T8 —1 U=} UT—1 Uf={ UT—2 PT—2 UT—4 UT—1
Tl3=1 L2 =
TG =1
2./13 3.712 0./12 1710 2./13
Children
T4—| UT— 1 T6—1 UT—1
T8—1 T6—1 T8— 1
T13—1
Adults 1/6 1./6 3/6 1/6 2/6
UT—1 UT—1 UT—2 T13— 1 UT-2
T1—1
% untypable



